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ALDEGHERI FORNI e un’azienda moderna e dinamica, inserita nel settore dell'arte bianca, specializzata nella
ricerca, sviluppo e produzione di forni ed accessori per la panificazione. La nostra azienda nasce dall’esperienza di
Aldegheri Giovanni, tra i primi imprenditori del dopo guerra che con coraggio e caparbieta inizio la progettazione
e la realizzazione dei primi forni a tubi.

Grazie ai 50 anni di impegno e competenza, tramandati alle nuove generazioni, prende vita oggi un nuovo marchio
ALDEGHERI FORNI. Con le sue linee di produzione e tecnologie di sviluppo, tra le pit moderne e
specializzate del settore, mantiene costante e radicata la passione e soddisfazione di un

tempo.

ALDEGHERI FORNI is a modemn and dynamic company, engaged in the art of baking,
specializing in the research, development and production of ovens and accessories for the
bakery industry. Our company was born from the experience of Giovanni Aldegheri,

among the first entrepreneurs after the war that with courage and tenacity begun

the design and manufacture of the first tube ovens. With over 50 years of

commitment and competence, handed down to the new generations, a new

brand takes life today: ALDEGHERI FORNI.

With its production lines and development technologies, amongst the

most modern and specialized, keeps the passion and satisfaction of

a past times constant and deep-rooted.

ALDEGHERI FORNI, une société moderne et dynamique,
insérée depuis longtemps dans le secteur de la boulangerie,
est spécialisée dans la recherche, le développement et la
production de fours et d'accessoires pour la panification.
Notre société est née de I'expérience de Giovanni
Aldegheri, un des premiers entrepreneurs de ['aprées
guerre, qui avec courage et obstination commenca

a projeter et réaliser les premiers fours a ftubes.

50 ans de dévotions et de compétences ont été
fransmises aux nouvelles générations donnant
aujourd'hui vie a la nouvelle marque ALDEGHERI
FORNI. Avec ses lignes de productions et ses
technologies de développement comptant parmi

les plus modernes et spécialisées du secteur, elle
conserve intacte la passion et e plaisir du travail bien

fait d'autrefois.

-

ALDEGHERI FORNI! es una empresa moderna
y dinamica, inserta en el sector del arte blanco,
especializada en la busqueda, desarrollo y produccién
de hornos y accesorios para la panificacion. Nuestra
empresa nace de la experiencia de Aldegheri
Giovanni, entre los primeros empresarios del
posguerra, que con coraje y voluntad inicio el diserio
y la realizacion de los primeros hornos a tubos.
Gracias a los 50 arios de emperio y dedicacion,
transmitidos a las nuevas generaciones, toma vida
hoy una nueva marca la ALDEGHERI FORNI. Con
sus lineas y tecnologias avanzadas, entre las mas
modernas y especializadas del sector, mantiene
constante la pasion y la satisfaccion de un tiempo.

’:_“_":‘)'wg'.;' >3
o .

LIEVITA

CELLA DI LIEVITAZIONE A 2 PORTE

LIEVITA

CELLA DI LIEVITAZIONE A1 PPORTA

Single door proofing chamber - Chambre de pousse a 1 porte - Celda de fermentacion de 1 puerto Double door proofing chamber - Chambre de pousse a 2 portes - Celda de fermentacion de 2 puertas

M@ LIEVITA es una camara disenada para la fermentacion o
leudado del pan, con temperatura y humedad controladas.

' ‘ LIEVITA & una camera progettata per la lievitazione del ‘8%, LIEVITA is a chamber designed for the leavening of ' ‘ LIEVITA est une chambre congue pour le levage du pain
* La puerta esta hecha en acero inoxidable (aisi304) sea

pane, con temperatura e umidita controllate. «l s Dread, with controlled temperature and humidity. a une température et une humidité contrélée.

! * The stainless steel door (AISI304), both externally and * La porte est entierement réalisée en acier inox (AISI

¢ La porta & in acciaio inox (AISI304) sia esternamente

cheinternamente, e grazie a un vetro diampie dimensioni,

permette un'ottima visibilita del prodotto.

e | pannelli perimetrali in alluminio (del
STYROFOAM), con spessore di 40 mm, garantiscono

un ottimo isolamento.

¢ || basamento & totalmente costruito in acciaio inox

(AISI1304).

* L'umidificazione ed il riscaldamento vengono
generati e distribuiti mediante un apposito gruppo di

resistenze e motori di ventilazione.

¢ |l pannello comandi, di semplice utilizzo, permette la
gestione della temperatura e dell'umidita (temperatura

max 60° - umidita max 90%).

internally, and a large glazed surface allow excellent
visibility of the product.

e The 40 mm thick aluminium peripheral panels
(STYROFOAM type) guarantee excellent insulation.

* The base is totally built in stainless steel (AISI304).
* The moistening and heating are generated and
distributed by means of a special resistors unit and
ventilation motors.

* The easy to use control panel allows the management
of both temperature and humidity (max temperature
60° - max humidity 90%).

304) et la vitre de grande dimension permet une vision
optimale du produit.

* Les panneaux de contour sont en aluminium (de
type STYROFOAM), d'une épaisseur de 40 mm ce qui
garantie une isolation optimale.

* La base est entiérement construite en acier (AlSI 304).
* 'humidification et le chauffage sont générés et
distribuées par un groupe de résistances et de moteurs
de ventilation.

* Le tableau de commande, simple a utilisé, permet
de régler la température et I'humidité (température max
60° - humidité max 90%).

externamente que internamente, y gracias a un

Vidrio de amplias dimensiones, permite una excelente
visibilidad del producto.

* Los paneles perimetrales en aluminio (del tipo
STYROFOAM), con espesor de 40mm, garantizan un
excelente aislamento.

* La base esta totalmente construida en acero inoxidable
(aisi304),

* La humidificacion y el calentamiento vienen generados
y distribuidos mediante un grupo de resistencias y
motores de ventilacion.

* El panel de control, de facil utilizacion, permite la
gestion de la temperatura y de la humedad (temperatura
max 60°- humedad 90%).

a MODELLO DIMENSIONI ESTERNE (AxB) | DIMENSIONI INTERNE (A1xB1) o
! | Fer ™ Model Overall dimensions Intemal dimensions f —
> Modéle Dimensions extérierures Dimensions internes e
{ Modelo Dimensiones externas Dimensiones Internas |
L1P/080/AL/DX 800 x 1980 mm 600 x 1830 mm e e s )
L1P/080/1L/DX 800 x 2100 mm 600 x 1950 mm Dimensions extérierures Dimensions internes
Dimensiones externas Dimensiones Internas
L1P/080/CL/DX 800 x 2330 mm 600 x 2180 mm !
L1P/080/2L/DX 800 x 2520 mm 600 x 2370 mm L2P/173/AL/DX 1730 x 1980 mm 1530 x 1830 mm
L1P/080/3L/DX 800 x 2730 mm 600 x 2580 mm LoPMTIAL/DX T T
. L1P/080/4L/DX 800 x 2940 mm 600 x 2790 mm x <108 mm X 1590 mm .
- - L1P/080/5L/DX 800 x 3150 mm 600 x 3000 mm L2P/173/4L/DX 1730 x 2940 mm 1530 x 2790 mm -
B L1P/090/AL/DX 900 x 1980 mm 700 x 1830 mm
o L1P/090/1L/DX 900 x 2100 mm 700 x 1950 mm L2P/173/6L/DX 1730 x 3360 mm 1530 x 3210 mm
' L1P/080/CL/DX 900 x 2330 mm 700 x 2180 mm L2P/213/AL/DX 2130 x 1980 mm 1930 x 1830 mm
L1P/090/2L/DX 900 x 2520 mm 700 x 2370 mm
L1P/090/3L/DX 900 x 2730 mm 700 x 2580 mm L2P/213/1L/DX 2130 x 2100 mm 1930 x 1950 mm
L1P/090/4L/DX 900 x 2940 mm 700 x 2790 mm L2P/213/4L/DX 2180 x 2640 1680 x 2790
L1P/090/5L/DX 900 x 3150 mm 700 x 3000 mm X 540 mm X /=5 mm
L1P/090/6L/DX 900 x 3360 mm 700 x 3210 mm L2P/213/6L/DX 2130 x 3360 mm 1930 x 3210 mm
L1P/090/7L/DX 900 x 3570 mm 700 x 3420 mm
' L1P/110/AL/DX 1100 x 1980 mm 900 x 1830 mm
- - L1P/110/1L/DX 1100 x 2100 mm 900 x 1950 mm -




